
Een greep uit ons 'assortiment'

Hapjes:
Lams gehaktballetjes, 
Schapen- en gewone kaas met druif en kiwi, 
Wraps met zalm en rucula, 
Wraps met gerookte kaas en peer, 
Gevuld slarolletje 
Gemarineerde olijven
Plakjes worst, 
Gevarieerde nootjes
Korianderpesto  
Paprika/tomaten salsa met stokbrood.
Buffet: 
Tomaten soep, erbij verse kruiden en/of kleine blokjes kaas
Boeren bruinbrood / Stokbrood met roomboter, kruidenboter
Huisgemaakte Patemet een lichtzoete uienmarmelade 
Groene salade 
Gepofte aardappels met kruidenkwark
Zoete aardappel met salie en chili
Paddestoelen risotto
Peperonata, een italiaans paprika stoof gerechtje
Witvis in knofookroom uit de oven
Wortelsalade met vlierbloesem
Sperciebonen met citroen en munt
Sperciebonensalade met appel, tomaat, augurk en walnoten  
Champignons in aloï uit de oven
Couscoussalade met komkommer, paprika en koriander 

Diners:
Voorgerecht: 
Verse Tomatensoep met Bacilicum of Griekse Linzensoep of Courgettesoep (veg)
Geserveerd met stokbrood en kruiden/salie boter en ansjovisboter 
of  Koude pasta met pesto, pijnboompitten, gedroogde tomaten en schapenkaas 
Hoofdgerechten:
Afrikaans kipstoofpotje met dadels, abrikozen en amandelen 
Visschotel met verse groenten van het seizoen
Ovenschotel met gebakken aubergine naar specialiteit van de kok (veg)

Dit zijn slechts enkele voorbeelden. De invulling is afhankelijk van uw budget en wensen


